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Filet mignon de porc petit jus aux cépes

MENU MIGNON
Aparitfy i volonts

Subtil d’olives noire de provence, anchois et capres et ses toasts

Ecrasé de pommes de terre & I'huile d’olives

Petits Iégumes croquant du primeur
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Crémeux de cabillaud nimois Brie de Meaux

Emulsion de tomates sechées au cumin Bleu d'Auvergne

Anchoiade du marché Chévre des Alpilles et sa salade au jus balsamique

Verrines de la mer, crevettes et crabes et ses perles Petits pains spéciaux

)

Piéce montée et sa nougatine
(@]]

\Wedding cake, naked cake (3€ par personne)

Verrines de legumes croquants de saison

Verrines de saumon a l'aneth

Cuisyon & lw plancha
Petits nems et sa sauce thai \
Petites saucisses italiennes grillées : e _® Y

Seiches grillées et persillées :__l"}!“'::::::::::::::::' i 4 (Q’wn/l}ﬂ/l/de/m,(w
Jambon braisé au miel, orange et quatres épices . e Mignardises

Fruits de saison

Café

Soft

FABRICE ET SON EQUIPE VOUS ACCOMPAGNE TOUT AU LONG
DE LA NUIT JUSQUAU PETIT MATIN SANS SUPPLEMENT !

POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 5 ANS LE REPAS EST DE
10€, DE 5 A 12 ANS 25€, AU-DELA DE 12 ANS TARIF ADULTE.

SUPPLEMENT INVITE SEULEMENT AU VIN D'HONNEUR 18€
PAR PERSONNE.

LE MENU DES PRESTATAIRES EST A 25€ PAR PERSONNE.

MODALITES DE PAIEMENT

30% DACOMPTE A LA RESERVATION

40% DU SOLDE 3 MOIS AVANT LA RECEPTION

LE SOLDE A 10 JOURS DE LA RECEPTION ET CLOTURE DU
NOMBRES D'INVITES




